on émince we gougon
Wenci de wous avecn chois Thank gou for having chosen us

calade verte, focsson fumé, crevettes, moules et pamplemonsse 13,00
Terrine de focc gras de canand macson, parée de figues 8,00

copeaur de parmesan 4,00
V2 tomarnd « mayonnaise » avocat, temate, mozzanelle, en salpicon

emaloion d huile d 'olive et ciboalerte ze.oo
Tewiine macson aur 5 wandes 12,00
Les entnees chandes
6 escangote de bourgogue maison i.oo
12 escargote de bourgogue maison 20.00
Saboedet au vin nouge et lentilles vertes du Puy, cake au perodd 13.00

Papillote de foce gras et saucisses de montean,
foudses d cpinards el porto 15.00



Les poissons

(ucsses de grencadlles a la provencale ou 4 la créme
Sacut Jacgues, boudin nocr, fomme cucte, condiment d agrumes
Tanbor, mascanpone d ¢ aubergine, tapioca sagrané,

cmaloion de hanicots tarbacs 4 ( aiol
Papillote de bar, Jlear d hiliscus, carny, sun un (it de pocreaur,
Sandne niti, chips de land, patate douce et pance d artichauts,

Les viandes

Poalarnde de Bresse de chey Micnal aunx mondlles
Filet de Boeuf” an gingembre, thym citron et vodka
Foce de vean, comme le facsait ma grand - mere
Trite de vean d la tomate

Téte de vean, sauce gribiche

25.00
2l oo

25,00

8,00

8,00

gz.00
26.00
25.00
20,00
15.00
16.00



Le Guill

(ites d aguea 4,00
Eutnecite de baed)™ rnace d viande 17,00
MNagret de canard 15,00
Cite de Baw) *+ 500 g1 « nace 4 viande » 26,00

Aecompaguies de pomme daupline, d ane sauce meanctte ou Savora

Jeélqammmc‘eé

Saucisson a caire, pommes de terie vapear 2.00
Tablier de sapear fané, pommes de tewie vapear 15.00
Cadllette sance minaén, écnadé de pomme de tewre 4 la ciboulette 15.00
Audouillette de chey Bobosse, fomme dauphine maison 16.00
Asscette de fromages l part 5.00

2 pante 5,00
S pants 7,50



